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BASE REGINA MARGHERITA, DELICATO SPECK 1.G.P. 80 gr, RUCOLA FRESCA E
GORGONZOLA CERTIFICATO D.O.P.

( ) CARPACCIO di TONNO FRESCO e RUCOLA CONDITA con SALE, OLIO e LIMONE
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PROSCIUTTO CRUDO di PARMA D.O.P. e MOZZARELLA di BUFALA CAMPANA
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IN ONORE DELLA OMONIMA OPERA DI VINCENZO BELLINI: BASE REGINA
MARGHERITA, RICOTTA SALATA GRATTUGIATA SU MELANZANE FRESCHE E
FRITTE AL MOMENTO, BASILICO FRESCO
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BASE REGINA MARGHERITA, DELICATO SPECK I.G.P., FUNGHI PORCINI DI
SOTTOBOSCO E SCAGLIE DI GRANA PADANO SCELTO
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POMODORO FRESCO CON MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P,,
POMODORINI DORATI E DELICATO GIRO DI OLIO E.V.O.
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#  BIANCO QUARTETTO DELLA SELEZIONE DEI NOSTRI FORMAGGI CERTIFICATI
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BASE DI FOCACCIA CROCCANTE CON PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA D.O.P,
POMODORINI ROSSI DI PACHINO, RUCOLA FRESCA E MOZZARELLA DI
BUFALA CAMPANA D.O.P.
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BASE DI FOCACCIA CROCCANTE, POMODORINI ROSSI DI PACHINO IN

D.O.P. 250 gr POMODORO FRESCO CON MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P., GAMBERI . Com_ig% wo Bivw [@,% Cliw & Bbazzia COTTURA E PESTO GENOVESE ACCOMPAGNATO DA OLIVE TAGGIASCHE
ARGENTINI AL PROFUMO DI LIME, DORATI POMODORINI DI PACHINO E MENTA DENOCCIOLATE
SOSTAYal|RIFUGIO 122 NEOMATICR ARy

BRESAOLA della VALTELLINA, RUCOLA e SCAGLIE di GRANA PADANO
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BASE FIOR DI LATTE, FILETTI DI PREGIATE ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO
ALTERNATE DA PETALI DI FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA E STRACCIATELLA DI
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BUFALA CAMPANA D.O.P.
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POMODORO FRESCO CON MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P,,
POMODORINI DI PACHINO ROSSI E GOCCE DI PESTO GENOVESE
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BASE DI FOCACCIA CROCCANTE, BRESAOLA DELLA VALTELLINA, RUCOLA
FRESCA E FORMAGGIO BITTO TIPICO GEOGRAFICO
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BASE FIOR DI LATTE, INCONFONDIBILE MORTADELLA BOLOGNA 1.G.P. CON
PIOGGIA DI SEMPREVERDI PISTACCHI DI BRONTE E STRACCIATELLA DI

BUFALA D.O.P.
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BASE FIOR DI LATTE, VALLE D'AOSTA LARD D'ARNAD TAGLIATO A MACCHINA,
FORMAGGIO, BRIE, GOCCE DI MIELE DI CASTAGNO E NOCI CHIARE
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BASE FIOR DI LATTE, CHIPS DI PATATE, DOLCE SCAMORZA AFFUMICATA E MOZZAR NIES __numero 8 4"20
ROSMARINO A SENTIMENTO
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BASE FIOR DI LATTE SOTTILI FILETTI DI CARPACCIO DI TONNO FRESCO 80 gr,
STRACCIATELLA DI BURRATA, POMODORINI SECCHI, DOLCE TRITO DI ERBA
CIPOLLINA, OLIO E.V.O. E BASILICO FRESCO
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SAPPI NAVIGAR SECONDO IL VENTO SE VUOI ARRIVARE IN PORTO A
SALVAMENTO, POI AGGIUNGI AGLIO, OLIO E ORIGAN ME IMENTO
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DALL ANTICA TRADIZIONE DEGLI ALLEVATORI DELLA SILA: BASE FIOR DI LATTE
CON SPIANATA PICCANTE CALABRA, ‘NDUJA DI SAN VINCENZO, CACIOCAVALLO
a DALL'OMONIMO PRODUTTORE E DOLCE TRITO DI FINOCCHIETTO SELVATICO

X Cousigliomo B Monabroa Rossa Doppio Malls

RIDI OGNI VOLTA CHE PUOI E UNA MEDICINA A BUON MERCATO..
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA D.O.P. 80 gr, RUCOLA FRESCA CON FIOR DI
LATTE, POMODORO E UN PO’ DI TABASCO SARANNO GLI INGREDIENTI CHE
DELIZIERANNO IL TUO PALATO!
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BASE DIVISA DA DUE MEZZELUNE RIPIENE DA UNA PARTE DI FIOR DI LATTE,

BASE REGINA MARGHERITA, GUSTOSA SALSICCIA PUNTA DI COLTELLO,
OLIVE NERE E FUNGHI CHAMPIGNON TAGLIATI FRESCHI
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MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA CERTIFICATA D.O.P., DELICATO GIRO DI
RESCO
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BASE DORATA DI POMODORINI GIALLI DI AGROMONTE CON UN VELO DI
FIORDILATTE, CAPOCOLLO TAGLIATO A MACCHINA 80 gr, POMODORINI SECCHI,
STRACCIATELLA DI MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P. E SBRICIOLATA
DI TARALLI A SENTIMENTO.

MELANZANE FRITTE E SALSICCIA, DALL' ALTRA DA PROSCIUTTO COTTO CON
PROVOLA FRESCA DI AGEROLA. AL CENTRO POMODORINI ROSSI DI PACHINO
E MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P, CONCLUDE DEL BASILICO FRESCO
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FIOR DI LATTE CON POMODORO FRESCO, POMODORINI ROSSI DI PACHINO E
PESTO GENOVESE ACCOMPAGNATO DA OLIVE TAGGIASCHE DENOCCIOLATE
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DALL" ANTICA TRADIZIONE DELL' AGRO ROMANO IMPERO: BASE FIOR DI
LATTE, SCAGLIE DI PECORINO ROMANO D.O.P. E CACIO DELLA VAL D'ORCIA
'&] SU UN LETTO DI PANCETTA CROCCANTE COTTA AL FORNO
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BASE REGINA MARGHERITA, PIOGGIA DI WURSTEL E CROCCANTE CRACK DI
CROCCHETTE DI PATATE

PER L’AGGIUNTA PER INFORMAZIONI

DI ALTRI INGREDIENTI EVENTUALI ALLERGENI
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